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Borrelhapjes & snacks

Bittergarnituur

Desserts
Drie soorten sorbetijs
three kinds of sorbet ice
Dame blanche
vanilla ice with warm chocolate
Chocotrio
choco tartelette, mousse and ice

Milkshake
pomegranate, pear, peach or vanilla
Saense duivekater, vanillesaus en
boerenjongensroomijs
sweet bread with vanilla sauce and
raisin brandy icecream
Even flink zijn: selectie van 5 kleine
desserts
grand dessert: selection of 5 small
desserts

Runderbitterballen
ragout balls 10 pcs
Kleine frikandellen
small sausages 10 pcs
Kaassoufflés
small cheese soufflés 10 pcs
Vlammetjes
little spicy spring rolls 10 pcs
Chicken strips
with chili sauce 6 pcs  
Mix van bovenstaande
mixed fingerfood above 10 pcs

Broodplank met aioli, boter, tapenade en
hummus
bread plateau with aioli, butter, tapenade
and hummus
Antipasti
Italien plater with meats, sun-dried tomato,
mozzarella and olives
Crostini met gerookte zalm en
limoenmayonaise
crostini with smoked salmon and
lime mayonnaise 4 pcs
Crostini met carpaccio
crostini with carpaccio 4 pcs
Borrelproeverij 2 personen
tasting of various luxury fingerfood for two 

Nacho’s met gehakt, kaas, guacamole
en pikante tomatensaus
tortilla chips with minced meat, cheese,
guacamole and spicy tomato sauce 
Kaastengels
cheese rolls 9 pcs
Verse friet vanaf
french fries with mayo, ketchup, curry or
peanut sauce 
1 kalfskroket met Zaanse mosterd
van Dobben veal croquette with Zaanse
mustard 
Huisgemaakte bal gehakt
volgens oma’s recept
grandma’s meatball
Spareribs fingerfood
with aioli and spicy sauce
Rauwkoststicks met hummus
vegetables sticks with hummus

Roxy’s jong belegen kaasblokjes
young cheese cubes 
Portie ossenworst
portion raw beef sausage 
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Voorgerechten

Hollandse ossenhaas met gebakken paddenstoelen en truffeljus of
rozepepersaus

D u t c h  s t e a k  t e n d e r l o i n  2 0 0 g r  w i t h  m u s h r o o m s  a n d  t r u f f l e  g r a v y  o r
p i n k  p e p p e r  s a u c e

Hollandse-garnalencocktail met avocado en
vodka-limoenmayonaise
D u t c h  s h r i m p  c o c k t a i l  w i t h  a v o c a d o  a n d  v o d k a  l i m e
m a y o n n a i s e

g e s e r v e e r d  m e t  b r o o d  e n  b o t e r
Hoofdgerechten
m e t  h u i s g e m a a k t e  f r i e t

16.5
Proeverij van vier kleine voorgerechten
t a s t i n g  o f  f o u r  s m a l l  a p p e t i z e r s
19.5

14.5 maaltijdsalade/large 24.5

16 maaltijdsalade/large 26

14 maaltijdsalade/large 24

36

Black Angus “New York steak” met zoeteaardappelcrème en chimichurri
B l a c k  A n g u s  “ b a v e t t e ”  w i t h  s w e e t  p o t a t o  c r è m e  a n d  c h i m i c h u r r i

32

Kalfssukade met stamppot van het seizoen
t e n d e r  v e a l  w i t h  p o t a t o  s t e w  o f  t h e  s e a s o n

25

Wok ossenhaaspuntjes of gamba’s of gemengd, met groenten,
pikante oestersaus en basmatirijst

w o k  b e e f  t e n d e r l o i n  o r  p r a w n s  o r  m i x e d ,  w i t h  v e g e t a b l e s ,  s p i c y
o y s t e r  s a u c e  a n d  b a s m a t i  r i c e

31

Coq au vin in rieslingroomsaus à la Koperen Bel
c h i c k e n  s t e w  i n  w h i t e  w i n e  c r e a m  s a u c e

Gerookte zalm, Hollandse garnalen, makreel en
vodka-limoenmayonaise
s m o k e d  s a l m o n ,  D u t c h  s h r i m p s ,  m a c k e r e l  a n d  v o d k a  l i m e
m a y o n n a i s e

Geitenkaas met gekaramelliseerde appel, vijgenchutney en
notencrumble
g o a t  c h e e s e  w i t h  c a r a m e l i z e d  a p p l e ,  f i g  c h u t n e y  a n d
c r u m b l e  o f  n u t s

Franse uiensoep met een kaascrouton
F r e n c h  o n i o n  s o u p  w i t h  a  c h e e s e  c r o u t o n
8,5
Tomaat-paprikasoep met basilicum-mascarponecrème
t o m a t o  b e l l  p e p p e r  s o u p  w i t h  b a s i l  m a s c a r p o n e  c r e a m
8,5

Rundercarpaccio met parmezaan, cashewnoten en pesto of
truffelmayonaise 
b e e f  c a r p a c c i o  w i t h  p a r m e s a n ,  c a s h e w  n u t s  a n d  p e s t o  o r
t r u f f l e m a y o n n a i s e

24.5
Saté varkenshaas met atjar, pindasaus volgens eigen recept en basmatirijst

p o r k  t e n d e r l o i n  s a t a y  w i t h  a t j a r ,  p e a n u t  s a u c e  a n d  b a s m a t i  r i c e

25.5

Spareribs met pikante saus en kurkuma-aioli
s p a r e r i b s  w i t h  s p i c y  s a u c e  a n d  t u r m e r i c  a i o l i

25.5

Huisgemaakte vegetarische curry van het seizoen met naanbrood
H o m e m a d e  v e g e t a r i a n  c u r r y  o f  t h i s  s e a s o n  w i t h  n a a n  b r e a d

23

Vraag naar onze vis van het moment of burger van het seizoen 
a s k  u s  f o r  t h e  c a t c h  o f  t h e  d a y  o r  b u r g e r  o f  t h e  s e a s o n

E x t r a :  
B r o o d  e n  b o t e r  3 . 5
F r i e t  4 . 5
G r o e n t e n  5 . 5
S a l a d e  5 . 5
W a r m e  s a u s  3
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