CAFE - RESTAURANT LUNCH & DINER

DINERKAART

LEKKER GEWOON & GEWOON LEKKER




Voorgerechten

geserveerd met brood en boter

Franse uiensoep met een kaascrouton
French onion soup with a cheese crouton
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Tomaat-paprikasoep met basilicum-mascarponecréeme
tomato bell pepper soup with basil mascarpone cream
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Rundercarpaccio met parmezaan, cashewnoten en pesto of

truffelmayonaise
beef carpaccio with parmesan, cashew nuts and pesto or
trufflemayonnaise
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maaltijdsalade/large £©.-
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Geitenkaas met gekaramelliseerde appel, vijgenchutney en

notencrumble
goat cheese with caramelized apple, fig chutney and
crumble of nuts
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16.5 maaltijdsalade/large 205.

Gerookte zalm, makreel, paling en vodka-limoenmayonaise

smoked salmon, mackerel, eel and vodka lime mayonnaise

maaltijdsalade/large 2/ .5

Proeverij van vier kleine voorgerechten
tasting of four small appetizers

Brood en boter 4
Friet 5.5
Groenten ©
Salade 5.5
Warme saus =



Hoofdgerechten

met huisgemaakte friet

Hollandse ossenhaas met gebakken paddenstoelen, knolselderijcreme

en truffeljus of rozepepersaus

Dutch steak tenderloin 180gr with mushrooms, cellerycreme and
truffle gravy or pink pepper sauce

Black Angus “New York steak” met zoeteaardappelcréme en chimichurri
Black Angus “bavette” with sweet potato créme and chimichurri

Kalfssukade met stamppot van het seizoen
tender veal with potato stew of the season

Wok ossenhaaspuntjes of gamba’s of gemengd, met groenten,

pikante oestersaus en basmatirijst

wok beef tenderloin or prawns or mixed, with vegetables, spicy
oyster sauce and basmati rice

Coq au vin in rieslingroomsaus a la Koperen Bel
chicken stew in white wine cream sauce
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Saté varkenshaas met atjar, pindasaus volgens eigen recept en basmatirijst
pork tenderloin satay with atjar, peanut sauce and basmati rice

Spareribs met pikante saus en kurkuma-aioli
‘ spareribs with spicy sauce and turmeric aioli

~. Huisgemaakte vegetarische curry van het seizoen met naanbrood
> Homemade vegetarian curry of this season with naan bread

Vraag naar onze vis van het moment of burger van het seizoen
ask us for the catch of the day or burger of the season




Desserts

Drie soorten sorbetijs 10.5 Milkshake . e
three kinds of sorbet ice mango, lime, strawberry or vanilla

Dame blanche Saense duivekater, vanillesaus en

vanilla ice with warm chocolate boer enjongens.roomu.s

Phocoifa 115 sweet bread with vanilla sauce and

raisin brandy icecream

choco tartelette, brownie and ice N ) . .
Even flink zijn: selectie van 5 kleine

Dessert van het seizoen 11

dessert of this season desserts
grand dessert: selection of 5 small
desserts
Borrelhapjes & snacks
Broodplank met aioli, boter, tapenadeen 8.5 Nacho’s met gehakt of pulled chicken, 14
hummus met kaas, guacamole en pikante
bread plateau with aioli, butter, tapenade tomatensaus
and hummus tortilla chips with minced meat gr pulled
Crostini met gerookte zalm en 12.5 chicken, with cheese, guacamole and
limoenmayonaise spicy tomato sauce
crostini with smoked salmon and Chicken strips 8
lime mayonnaise 4 pcs with chili sauce 6 pcs
Crostini met carpaccio 1 Bordje verse friet vanaf 8.5
crostini with carpaccio 4 pcs french fries with mayo, ketchup, curry or
Borrelplateau 2 personen 18 peanut sauce
tasting of various luxury fingerfood for two 1 kalfskroket met Zaanse mosterd
veal croquette with Zaanse mustard
-1 ° Huisgemaakte bal gehakt 7.5
B'ttergarn Ituur volgens oma’s recept
Oma Bobs rundvleesbitterballen 11 grandma’s meatball
ragout balls 10 pcs, vegan option Spareribs fingerfood 14.5
Kleine frikandellen 8.5 with aioli and spicy sauce
small sausages 10 pcs, vegan option Rauwkoststicks met hummus 2
Kaassoufflés 10.5 vegetables sticks with hummus
smal{ chee'se souffiés 10 pes - Roxy’s jong belegen kaasblokjes
Mexicano's 11
Mexican meatsnacks 10 pcs i —— -
- Portie ossenworst 11
Kaastengels 11

chisesesnils 100 portion raw beef sausage

Mix van bovenstaande
mixed fingerfood above 10 pcs

Alle producten van Oma Bobs worden vers
gemaakt. Ze hebben een eigen kokerij in
Aalsmeer. Daar wordt de bouillon nog steeds

zoals vroeger door oma Bob zelf gemaakt. f ( ) 5 [ | L
En de liefde van oma Bob proef je nog steeds, IS EAB) O
want met de snacks van Oma Bobs word je sinds 1905

verwend met smaak! www.koperenbel.nl
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